
Brot-Monster (10 Stück)

Zutaten

1 Becher Hüttenkäse Natur

1/4 + 1/4 Salatgurke

5 + 5 Radieschen

1 Pkg. Kresse

1 Vollkornbagutte

1 Scheibe Putenschicken

20 Kürbiskerne

Zubereitung

Für die Zubereitung brauchst du: Messer, Schneidebrett, Rührschüssel, Kochlöffel1.

Für den Aufstrich putze und schneide 5 Radieschen und eine ¼ Gurke in kleine Würfel.2.
Vermische sie in einer Schüssel mit dem Hüttenkäse und schmecke mit Kresse ab.

Schneide das Baguette in 20 Scheiben. Bestreiche 10 davon mit deinem Aufstrich und setze3.
die restlichen Scheiben darauf.

Für die Monster-Füße schneide die restliche Gurke in 5 Scheiben und teile sie in je 4 Stücke.4.
Setze 2 davon direkt vor die Monster.

Nun ist die Zunge dran: Schneide den Schinken in dünne Streifen und setze die Zunge5.
zwischen die Brothälften.

Für die Augen putze und schneide die restlichen Radieschen in Scheiben. Setze 2 auf ein Brot6.
und gib je einen Kürbiskern darauf.

Jetzt schauen dich viele Monster mit großen Augen an! Bekämpfe sie, indem du sie einfach7.
aufisst!


