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GOURMET

Rezept fur die Parmesan-Schoko-Cracker

Zutaten
35g Parmesan, gerieben
2-3g Kakao Nibs, gemahlen

Zubereitung

1. Geriebenen Parmesan mit den Kakao Nibs gut vermischen.

2. Backrohr auf 180 Grad erhitzen. 1 EL Parmesan in Abstand von 5 cm auf ein mit Backpapier
belegtes Blech geben, flach dricken und ca. 3 bis 4 Minuten backen.

3. Die warmen Parmesan-Schoko-Cracker Uber ein dinnes Nudelholz legen und auskuhlen
lassen. Fullen oder pur geniel3en.



