o2
GOURMET

Rezept fur Radieschen-Erdapfelcremesuppe

Portionen: 4

Zutaten
1 Zwiebel, grof3
1 Knoblauchzehe

1 Handvoll Suppengemuse

300g Erdapfel
Pflanzendl zum Anbraten
500 ml Wasser
1Bund Radieschen mit frischem
Blattgrun
Salz & Pfeffer
1 Prise KUummel
1 Lorbeerblatt

1Schuss  Obers (oder eine pflanzliche
Alternative)

Zubereitung

1. Zwiebel und Knoblauch schalen und mit dem Suppengemuse und den Erdapfeln klein
schneiden.

2. Alles in etwas Ol goldbraun anrésten. Mit Wasser aufgieen, mit Salz, Pfeffer und Kimmel
wurzen und das Lorbeerblatt beigeben.

3. Etwa 10 Minuten kécheln lassen, dann die Radieschen klein schneiden und dazugeben. Kurz
mitkochen lassen. Die Halfte des Radieschengruns klein hacken und mitkochen.

4. PuUrieren, einen Schuss Obers dazugeben und Abschmecken.

Tipp: Obenauf mit dem restlichen gehackten Radieschengrun anrichten.



